BURGUNDY LION

Entrées - Starters

Soupe froide “Gin Tonic” Concombres - Cold “Gin Tonic” Cucumber Soup 6
Velouté de Moules au Cidre - Cider Cream of Mussel Soup 6
Soupe aux tomates - Tomato Soup 6

Potted Shrimp 7.5

Servi avec relish aux citrons et pain grillé
Served with lemon relish and grilled toast

Samosas Végétariens - Vegetarian Samosas 5
Servi avec Yaourt Epicé
Served with Spicy Yogurt

Cornish Pasty 6
Accras de Morue - Cod Fish Cakes 7.5
Scotch Egg 7
Courgettes Gratinées au Cheddar - Melted Cheddar Zucchini 6

Salade Saumon de Dorset - Dorset Salmon Salad 8
Fenouil, Radis et Cresson avec des Galettes de Saumon - Fennel, Radish and Watercress with Salmon Cakes

Salade de Hareng Fumé avec Salade de Choux — Kippers and Coleslaw Salad 8

Salade Verte Oxfordshire - Oxfordshire Green Salad 8

Laitue, poires, noix de Grenoble, fromage Stilton
Lettuce, pears, walnuts, Stilton

Légers - Lights

London Tea Party 9

Sandwiches au thon et concombre sur pain sans crotte
Crustless Cucumber and Tuna sandwiches

Sandwich Burgundy Lion - Burgundy Lion Sandwich 13

Sandwich St-Ives - St-Ives Sandwich 13

Calmar Frit et Pain de Campagne
Fried Calmari in Crusty Bread

Sandwich de Maquereaux Grillés - Grilled Mackerel Sandwich 13

Salade Cambridgeshire - Cambridgeshire Salad 13

Salade de poulet grillé, poires, noix de Grenoble, fromage Stilton
Grilled chicken salad, Stilton, pears, walnuts

Ploughman’s Lunch 13
Tartelette froide de pore, fromage, fruits, crudités et pain de campagne
Cold pork pie, cheese, fruits, crusty bread and veggies

Poutine a I’Anglaise - English Poutine 11
avec Roast Beef - with Roast Beef 17

A Cotés - Sides

Purée de Pomme de Terre Burgundy - Burgundy mash 5
Salade Verte - Green Salad 5
Légumes de Saison - Seasonal Veggies 5
Frites Maison - House Chips 4
Crisps 3
Yorkshire Pudding avec Gravy 1.5
Pain Naan - Naan Bread 1.5



Plats - Main Courses

Assiette Anglaise du Moment - Chef’s English Dish PM

Welshman’s Bride 19

Jarret D’Agneau braisé a la Guinness servi avec purée et légumes
Guinness Braised Lamb Shank with mash and veggies

Bangers & Mash 14

Sausisses de porc, purée de pomme de terre
Pork Sausages, mashed potatoes

Fish & Chips de la Petite Bourgogne - Little Burgundy Fish & Chips 16

Steak Frites 20

Onglet avec oignons caramélisés a la Newcastle Brown Ale et frites
Hanger steak with Newcastle Brown Ale caramelized onions and house chips

Ro6ti Burgundy - Burgundy Roast 22
R6ti de Boeuf Angus Select, gravy, légumes rotis et Yorkshire Pudding
Angus Select Roast Beef, gravy, roasted veggies & Yorkshire Pudding

Lancashire Pot 18

Agneau braisé avec légumes, surmonté de pommes de terres tranchées
Braised lamb with vegetables, topped with sliced potatoes

Toad in the Hole 14

Paté Yorkshire farci de Saucisses
Sausages in Yorkshire Pastry

Poulet de Cournouaille R6ti - Roast Cornish Hen 17
Avec Salade de Pommes de Terre - With Potato Salad

Angus Burger 14
Boeuf Angus Triple A, fromage cheddar et frites
Triple A Angus Burger, cheddar cheese and house chips

Burger Végé “Portobello Paul” 13

Champignons Portobello Organiques, fromage cheddar et frites
Organic Portobello mushrooms, cheddar and house chips

Curry Manchester aux Légumes - Vegetable Manchester Curry 12
avec Crevettes Tiger - with Tiger Shrimp 17

Poulet Colonial - Colonial Chicken 17

Poulet Tikka Masala, riz et pain Naan
Chicken Tikka Masala, rice and Naan bread

Shepherd’s Pie 14

Paté du Pécheur - Fisherman’s Pie 15

Sucrés - Sweets

Yorkshire Pudding avec Syrop “Lyle’s” - Yorkshire Pudding with “Lyle’s Golden” 5
Creme Glacée “99” - “99” Ice Cream 6
Tarte aux Péches 3 lamode - A la mode Peach Tarte 8
Pudding au pain et chocolat - Bread and Butter Chocolate Pudding 7
Sticky Toffee Pudding 7
Trifle aux Framboises - Raspberry Trifle 6
Croustade de Fraises et Rhubarbe - Strawberry and Rhubarb Crumble 7
“Summer Pudding” aux Bleuets et Porto - Blueberry and Porto Summer Pudding 5

Assiette de Fromages Anglais - English Cheese Plate 12



